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Neuquén > El ministro de Desarrollo Social, Alfredo Rodriguez, y el presidente de la
Fundacion Luciérnaga, Walter Kirby, firmaron ayer un convenio de colaboracion mutua
con el objetivo de realizar distintas tareas de promocién social en la provincia.

Segun consta en el acuerdo firmado, la labor conjunta estara orientada a promover
acciones para la provision de alimentos en los sectores méas vulnerables de la sociedad
y “toda otra accion que resulte de interés para ambas instituciones y el desarrollo de la
comunidad en general’.

El convenio tendra vigencia hasta diciembre de este afio, pudiendo ser renovado
mediante acuerdo expreso de las partes.

Rodriguez destacé la importancia de trabajar en forma mancomunada con las
organizaciones de la sociedad civil en la elaboracién e implementacion de programas
vinculados al desarrollo social.

Entre las clausulas del convenio se establece que las distintas acciones propuestas
deberan ser aprobadas por las autoridades competentes de cada uno de los organismos
participantes, rigiéndose en cada caso por un acuerdo especifico que debera contener
los siguientes requerimientos: descripcidn, destinatarios, objetivos generales, detalle y
plan de trabajo, cronograma, recursos y estrategia consensuada de comunicacion.
Ademas, el acuerdo sefiala que para cada una de las actividades se designara a uno o
mas responsables, quienes deberan supervisar el cumplimiento de las prestaciones e
informar periddicamente sobre el estado de avance de las mismas.

La Fundacion Luciérnaga fue fundada en 1987 y desde entonces esta dedicada a
promover el desarrollo social y cultural en la region, ademas de la conservacion y el
cuidado del medio ambiente.

Del acto participé también la subsecretaria de Promocion Social y Desarrollo,
Encarnacion Lozano.
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Ensefiardn a productores a hacer gel de manzana

Laidea es darle valor agregado a la produccién. En este caso se SIbOL | ETEL(AC) Rl
utiliza fruta que tiene como destino el descarte.

biisqueda de conseguir una trans-
fi i6n de la matriz producti

meses), su acopio es mas sencillo
porque puede ser fraccionado en
P e 55

valletana, en Cipolletti trabajan
para generar un valor agregado a
la fruta que va a descarte: la pro-
ducci6n de gel de manzana.

La iniciativa apunta al desa-
rrollo de nuevos derivados de la

peq! P
ser envasado al vacio e incluso
luego puede recuperarse su es-
tado liquido sin que pierda el
sabor ni el aroma.

Para producir el gel, se intro-
ducen las manzanas en un molino

fruta para ap un )
cada vez mds esquivo para los pe-
quefios y medianos productores.
El gel de manzana puede ser
destinado por ejemplo para
usarse como fruta abrillantada en

loidal que tritura la fruta y pro-
duce una especie de jugo viscoso.
Durante ese proceso, la manzana
libera una sustancia llamada pec-
tina que estd en las semillas y la
cfiscara, y es la que produce natu-

pan dulce, budines, en rep ria,
heladerfa, barritas de |l
Otro rubro en el que puede utili-
zarse es el de cosmética, para la
creacién de aceites esenciales.

Se trata de un proceso natural,
que no necesita conservantes, y
que tiene incluso mayores benefi-

T elp de gelifica-
ci6n. Para completar la tarea,
luego se lo ingresa en un horno,
se deja enfriar y posteriormente
se corta segin la necesidad de
cada productor.

La primera etapa del proyecto
serd brindar asesoramiento y

s - A

cios que la fruta di da. Este
gel no necesita frfo para su con-
servaci6n (puede durar hasta 9

ap que se
organicen en cooperativas, para
poder desarrollar la iniciativa. Si

prospera, la Unidad de Desarrollo
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del municipio, tiene comprome-
tidos fondos del Ministerio de
Agricultura de laNacion.
Las pruebas se hardn en la

‘Planta Demostrativa, que actual-

mente funciona bajo la direccion
de la Fundacion Luciérnaga. ALl
se estdn acondicionado las ma-
quinas para producir el gel.
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“Laidea es generar valor agre-
gado a la fruta que va para des-
carte, a trayés de la industrializa-
ci6n, Creemos que la mejor
forma de diversificar la produc-
ci6n es en forma asociativa, por
es0 fomentamos la formacion de
cooperativas de productores para
asesorarlos en cudles son los mer-
cados, c6mo encarar el negocio,
cudles son los costos, cudnto per-
sonal necesitan. Una vez que se
conformen y los proyectos

DlSPON I BLE { : avancen, los ayudaremos con fi-
Y \ nanciamiento a través de fondos

VI AN D AS . ] rotativos”, informo la directora
G : S de Investigacién y Desarrollo de

la UDE, Andrea Confini.
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